Tale til Z£blernes dag pa Tuse Nees 2016

Karin Syberg &bner /Eblefestival pa Tuse Nees Kunsthandveerk den 1.10.2016

| dag er en festdag. Det er en festdag for jer, der er kommet og for frugtavlerne pa
Tuse Nes, men det er isar en festdag for &blerne. Pa Tuse Naes er det i dag 5. gang,
&blerne fejres. Tommy Flugt har fortalt mig, at jeres inspiration har veeret
Kirsebarfestivalen i Kerteminde, og det morer mig en smule. Bade fordi jeg selv
stammer fra Kerteminde, og fordi jeg altid har ment, at Kerteminde fandt pa
Kirseberfestivalen for at skille sig lidt ud fra alle de &blefestivaler, der heldigvis i
den seneste snes ar er dukket op over alt i Danmark. | dag fejres der nemlig &bledage
over hele landet fra den ferste Guldborg og Discovery modner i september til hen i
slutningen af oktober.

Sydhavsgernes frugtfestival lgb i ar af stabelen den 17. september, i Nordjylland er
flere slotte og garde er gaet sammen om en &bledag. | Randers fejrer Bygkologisk
Forum abledag. Fejg har allerede i mange ar fejret &blets dag. Og der har a&blet
endda helt bogstaveligt holdt sit indtog i kunsten. Hvert ar far sin egen, unikke
@blemosaik, sat op pa sem pa en treetavle af gens skolebgrn. Et ar forestillede
mosaikken Solvognen, et andet en pareskude for fulde sejl.

Mange plantager indleder nu &blehgsten med rundvisning og en pluk-selv-dag.
Havekredse, foreninger og gardbutikker fejrer Zblets dag, og flere steder fejrer
museer dagen med mostpresning, &blekagekonkurrencer og lignende. Bornholms
Museum fejrer ablets dag, Museerne i Brgnderslev kommune fejrer Ablets dag, og pa
Mgn, hvor jeg selv kommer fra, fejrer Mgns Museum sammen med hele Stege by
/Eblets dag. Slottet Sglyst i Klampenborg indbyder til middag for bgrn med abler som
en af tre ingredienser. De andre er svineskank og koldpresset rapsolie, sa man ma tro,
at @blerne udger en vigtig del af maltidet!

Selv Kirken deltager efterhanden i festen. Eksempelvis i Jarlunde kirke i Slangerup,
hvor der den 2. oktober er hjemmelavet &blefleesk efter gudstjenesten og mulighed for
at bage &blepandekager over aben ild.

Det er ikke tilfeeldigt, at vi i dag ogsa kan fejre &blefestival pa Tuse Nees. Steder som
Tuse Naes har nemlig det helt rette klima til frugtavl. Omgivet af vand til tre sider og

beskyttet af fastlandet har Neesset den lange efterarsveekst, hvor ablerne opnar deres

fulde aroma. I &r ma det da veere en ekstra fantastisk hgst med den sensommer vi har

haft!



Alt dette er der szrlig grund til at glaede sig over, for det er bare et halvt hundrede ar
siden, at det sa sort ud for &blerne. Dengang havde hver egn deres egne lokale sorter.
Men i 1944, da Anden Verdenskrig lakkede mod enden, opstillede »Landsforeningen
Dansk Frugtavl« en liste over ’ukurante, kasserede ZAblesorter.® Det danske mylder af
lokale sorter kunne ikke markedsfares effektivt, der var brug for store ensartede
partier af samme sort. | alt kom 800 a&blesorter pa den sorte liste. Inden for fem, otte
eller ti ar skulle de enten feeldes eller ompodes, hvis avlerne skulle ggre sig hab om, at
Frugtavlerforeningen ville salge a&blerne for dem.

Af anbefalede spiseabler blev der 14 tilbage, nemlig Transparente Blanche, Rgd
Transparente, Guldborg, Grasten, Markergd Grasten, lldred Pigeon, Cox Orange,
Crimson Cox, Lord Lambourne, Ingrid Marie, Bodil Neergaard, Laxton, Jonathan og
John Standish.

Blandt madablerne overlevede otte: Lord Suffield, Senderskov, Pederstrup, Bramley,
Belle de Boskoop, Boiken, Dumelow og Coulon.

Adskillige af disse &bler er nok temmelig ukendte i dag. Hvilket kaster et lidt ironisk
skeer over Frugtavlerforeningens autoritative dekret.

Men frugtavlerne rettede ind. Hvad skulle de ellers gare?

Nar dertil kommer, at udviklingsarbejdet langt op i det 20. arhundrede farst og
fremmest lagde veaegten pa holdbarhed og udseende, sa de kunne ligge leenge i
butikkerne og friste, sa betgd hele udviklingen, at a&blernes arvemasse,
sygdomsresistens og ikke mindst smag blev udtyndet.

Det naste store nederlag for eblerne kom i 1973, da Danmark kom med i EF, og
franske Golden Delicious kunne fa lov at brede sig over landet. Mange danske avlere,
der med rette frygtede den franske konkurrence, tog imod EF-stgtte til at rydde deres
plantager. | alt forsvandt 760 ha. frugtplantager i arene efter Danmarks indtraeden i
feellesskabet. Ved artusindskiftet var der 1.783 ha. tilbage af de 7.669 ha. hvor der
havde groet &bletreeer i 1973.

Jeg ved ikke, hvor mange frugtplantager der er tilbage i dag, men jeg ved, at man kan
konstatere en stigende interesse for frugtavl i den danske befolkning, og man kan
konstatere, at folk strammer til de samlinger, hvor de gamle danske sorter bevares.
Frilandsmuseet har a&bletraeer, der er over 100 ar gamle. Og nar et hus eller en gard
rives ned og genopfares pa Frilandsmuseets grund, sgrger man samtidig for at tage
podekviste hvor husene stod, som derefter bliver podet af museets gartnere pa nye
grundstammer og plantet ved huset, nar det er blevet genopfert pa museet. Pa den
made er de gamle frugtsorter blevet bevaret ved det sted, de harer til.

Hver sort repraesenterer en unik kombination af gener, og da generne bestemmer
frugttraeets forskellige egenskaber, er de det rastof vi har — ogsa nar forskere og
planteforeedlere skal udvikle frugt til fremtidens behov. Bevaringen af levende
frugttraeer er vigtig, fordi genmaterialet bedst kan gemmes pa denne made

Her skete der noget vigtigt, da Muren faldt i 1989. Vestlige pomologer fik adgang til
de abler, der i arhundreder havde vokset langs til net af handelsveje, der gar under
navnet Silkevejen. Den udspringer pa nordsiden af de kinesiske Tien Shan bjerge og
fortsaette hele vejen over til Sortehavet. Og her voksede hele &blets genbank. |



Kasakhstan fandt forskere fra Oxford University urgrte &bleskove, hvor hele
mangfoldigheden bestod — fra det sureste skovable til sorter, der mindede til
forveksling om vores kultureeble Malus domestica.

Tidligere havde man ment, at Malus domestica var en krydsning af skoveeblet, Malus
sylvestris og et lille paradisable ved navn Malus pumila. Nu fandt man ud af, at det
store sgde able havde udviklet sig helt uden menneskelig indgriben.

| skovene pa Tien Shans skraninger havde den brune bjgrn holdt til i arhundreder. Og
bjerne elsker som bekendt sgdt. Nar bjgrnene fandt de sma sure &bler, blev de ikke
nydt, men passerede bare igennem fordgjelsessystemet. Hvorimod et sgdt e&ble blev
tygget, sa kernerne kom fri og velgedede ud i bjgrnens anden ende. Vildsvin rodede i
jorden, kerner fra sgdaebler blev begravet og spirede. Og gennem arhundreders
selektion blev treeerne med sgde abler flere og flere.

Nar nu en karavane drog af, hvad var sa mere nerliggende end at medbringe godt med
sgde &bler til hestene. De gnaskede af &blerne undervejs og afleverede dem igen —
som perer. Hvorefter &bletreeer spirede langs ruten og nogle af dem blev til
spdabletraeer. Herfra har de spredt sig til resten af Europa, og efterhanden til hele
verden. Zbler kan gro over alt, ogsa i tropiske omrader blot man kommer lidt til vejrs.
| dag opbevares sa godt som hele &blets mangfoldige genbank i Oxford og ogsa pa
Geneva forsggsstation i staten New York, og det er en god forsikring. Men som sagt
er bevaringen af levende frugttreeer vigtig, for nar genmassen opbevares pa kal,
udvikler ablet sig jo ikke leengere og bliver maske derfor ikke sa modstandsdygtigt
over for fremtidens udfordringer.

Derfor er det ogsa meget glaedeligt, at bevarings- og udviklingsarbejdet efterhanden er
i gang mange steder. Frilandsmuseet samarbejder saledes med Pometet, Kgbenhavns
Universitets samling af gamle danske frugtsorter, hvoraf man har omkring 300, og her
har de gang i et nyt projekt hvor man undersgger de gener, der har givet de danske
&blesorter deres smag og aroma. Man undersgger, hvordan de danske ablesorter er
opstaet gennem tiden, man vil sikre sorterne for fremtiden, og man vil udnytte
sorternes egenskaber til at forbedre smagsoplevelsen i de moderne &blesorter. Sa
maske varer det ikke laenge, for vi kan lave &blekage, der smager, som Madam
Mangor lavede den.

Men der er ogsa private frugtavlere, der eksperimenterer med gamle frugtsorter.
Eksempelvis Kirsten Rohde Jensen, der driver en gkologisk frugtplantage i Rytzebaek
pa Mgn. Hun har skaffet sig podekviste fra en lang reekke lokalsorter, og pa Ablets
dag i Stege forsgger vi hvert ar at indsamle oplysninger om blandt andet Brandzblet
fra Praestgegnen, om Petersgard Grastener, om Hulemoseablet fra Nyrad og Nordfeldt
Hasteble, som jeg selv tidligere forgaeves har forsggt at opspore. Der er ogsa
Kronprinsesseablet fra Hjertebjerg, Borre Keaerneable og @rsleveaeblet — for blot at
give nogle fa eksempler pa, hvor righoldig og forskellige en a&blemangfoldighed, vi
engang har haft.

Mange af dem ville man maske ikke synes var noget serligt i dag. Men man ma huske
pa, at a&blerne blev dyrket til mange andre formal end som spiseabler. Der var
madaebler, som var beregnet til &blefleesk og &blekage, der var gredabler, som
absolut ikke duede til andet, men var unikke til netop ablegred. Vi har selv i vores
have pa Mgn et &bletre, der hvert ar barer havens starste og smukkeste abler i
rigelig meengde. Men de er komplet uspiselige. Vi forsggte med &bleflaesk — det
smagte ikke godt. Vi har forsggt at moste dem, men mosten blev udrikkelig. | arevis



var det kun sjaggere og solsorte, der fik gleede af eblerne, men en dag foreslog en
gammel mgnbo, at det nok matte vare et gragdabletrae. Det var det! Ablerne giver den
fineste &eblegrad, perfekt til &eblekage vinteren igennem.

Ellers brugte man nedfaldsablerne til most eller gaerede dem til cider, og sa var der
gemmeeblerne, der kunne holde sig vinteren igennem. Der har varet &bler til jul,
endnu i dag hanger vi blankpolerede pigeoner pa juletraeet. Der har veeret &bler til
helligtrekonger, og der har endda veeret &bler som Jernablet, der farst var tjenligt til
marts og kunne holde juli med. Og der kommer jo allerede de nye Transparente
Blanche.

Jeg vil slutte med at fortzelle en historie.

| kender Baldermyten om den lyse gud, Balder, der dramte, at der ville ske ham noget
ondt. Derfor gik hans mor Frigg rundt til alle levende vasner og fik den til at love, at
de ikke ville gare Balder noget. Derved var Balder blevet usarlig, og det blev en sport
for aserne at skylde til mals efter ham. Den eneste, der ikke lovede noget, var en
gammel kvinde Tokk, der kun ville *grede torre tarer’ over Balder. Tekk var Loke 1
forklzedning, og Loke opdagede, at Frigg havde glemt misteltenen. Han lavede en pil
af den, som han fik Balders blinde bror Hader til at affyre — og Balder faldt ded om.
Sadan lyder sagnet, men maske handler det i virkeligheden om et &bletrae! Nogle
forskere vil se historien som udtryk for en eldgammel &blekult. Navnet Balder
betyder maske ligefrem abletra pa oldengelsk, apuldre, appledore apul-dur (udtalt
Baldur). Balder skulle sa vaere en fallisk frugtbarhedsgud, og det skulle veere
Baldermyten, der i mange ar genopfertes i engelske abledistrikter som Devonshire og
Herefordshire. Her samledes frugtavleren og plukkerne om a&bletreeerne med en stor
bowle god, steerk cider. De sprgjtede cider rundt omkring treeerne, og pa de grene,
som ikke havde béret frugt, hengte de ristet brod, *toast’, dyppet i cider. Formenlig
fordi brad, der ikke var ristet, ville ga i oplgsning. Sa drak de resten af cideren, mens
de skad op i luften og slog pa treeerne for at fremme frugtbarheden, og ja: opfarte sig
ligesom aserne, nar de skad til mals efter Balder.

— Og derfra stammer det, at man den dag i dag, hvis man i England skal udbringe en
skal, udbringer — a toast!

Karen Syberg







